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XMASXMAS  MENUMENU
クリスマス限定メニュークリスマス限定メニュー

右写真の掲載商品

みつせ鶏のコンフィみつせ鶏のコンフィーー p.08
林檎とゴルゴンゾーラのキッシュ林檎とゴルゴンゾーラのキッシューー p.10

2 種類の自家製ハムとホワイトアスパラのシーザーサラダ2種類の自家製ハムとホワイトアスパラのシーザーサラダーー p.15

1 年に一 度めぐってくる、クリスマス。1年に一 度めぐってくる、クリスマス。

今年は何を味わおう。何を贈ろう。料理をいっしょに仕上げたり。今年は何を味わおう。何を贈ろう。料理をいっしょに仕上げたり。

お皿を選んだり、テーブルを飾り付けたり。お皿を選んだり、テーブルを飾り付けたり。

いつもと同じ、ワクワクする季節。いつもと同じ、ワクワクする季節。

でも、いつもと違う、ちょっと新鮮な時間。でも、いつもと違う、ちょっと新鮮な時間。

また、新しいクリスマスになる。また、新しいクリスマスになる。

予約の際は商品名の下にある番号を確認。予約の際は商品名の下にある番号を確認。

2 02 2年2 02 2年 12月17日12月17日（土）まで（土）まで

予約時は、商品名と合わせて商品番号をご確認ください。
WEB、店頭、電話の異なる予約方法でも、すべて共通の商品番号です。

本誌掲載の写真に加え、WEB限定の写真をご覧いただけます。
予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

予約承り期間予約承り期間

check !check ! クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）1

WEBでの予約がオススメです！WEBでの予約がオススメです！

予約サイトはこちらから予約サイトはこちらから

04040303



・ ムース・ド・フォア
・ スモークサーモン
トラウトとパプリカ
ロースト

・ サラミ
・ オリーブ・アンチョビ
・ カマンベールチーズ
・ 干しぶどう
・ 黒胡椒ハム
・ ほうれん草と
ベーコンのキッシュ

・ 魚介のマリネ

［セット内容］ 

・ ロブスターグラタン
・ ホワイトアスパラ
・ ブロッコリー
・ 白ワインソース

・ 岩手で育てた絶品鴨の
もも肉赤ワイン煮込み

・ トリュフポテト
・ オレンジ※オリジナル

保冷バッグに入れて
お渡しします。

［ 1 段目］［ 1 段目］ ［ 3 段目］［ 3 段目］［ 2 段目］［ 2 段目］

前菜からメインまで。おうちでコース仕立てを楽しめる、特別な味わいの詰め合わせ。前菜からメインまで。おうちでコース仕立てを楽しめる、特別な味わいの詰め合わせ。

XmasパーティBOXXmasパーティBOX

1セット1セット│￥16 , 80016 , 800（税込）（税込）│2 人前人前

●サイズ・重量（約）：縦21×横21×高さ16cm、1850g（容器込）
●お召し上がり期限：お渡し日の当日

クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）

一部、湯煎、電子レンジで温めていただく商品です。

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿
 写真の盛り付け皿は、左手前直径約21cm、右手前約16×
24cm、中央約30×40cmです。

1

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。
参考

特別な時間には、特別なおいしさが似合う。特別な時間には、特別なおいしさが似合う。

0505 0606

クリスマス限定メニュー



パリッと香ばしい皮目と、しっとりジューシーなお肉の味わい。パリッと香ばしい皮目と、しっとりジューシーなお肉の味わい。

 みつせ鶏のコンフィみつせ鶏のコンフィ

1個1個│￥1,9501,950（税込）（税込）

●サイズ・重量（約）：縦20×横27×高さ5cm、420ｇ（容器込）
●お召し上がり期限：お渡し日の翌々日

クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）3

ご自宅で仕上げていただく商品です。

お湯を沸騰させ、チキンを開
封せずにパックのまま入れ、
弱火で約20分間温めます。

s t eps t ep  1

フライパンにサラダ油をひ
き、チキンを、皮を下にして
入れてください。ふたをして
中火で蒸し焼きにします。

s t eps t ep  2

皮に焼き目がついたら裏返
し、フライパンの中の油をス
プーンなどですくってかけ、
表面がパリッとしたら出来上
がり。

s t eps t ep  3

［ご用意いただくもの］ 鍋（湯煎用）/25cm
以上のフライパン/サラダ油（大さじ2）

写真のフライパンは、約30×19cmです。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

パイ生地をサクッと崩しながら、素材の旨みあふれるシチューを堪能。パイ生地をサクッと崩しながら、素材の旨みあふれるシチューを堪能。

まるごと味わう Xmasビーフシチューパイまるごと味わう Xmasビーフシチューパイ

1個1個│￥2 ,9902 , 990（税込）（税込）│2～3人前人前 ●サイズ・重量（約）：直径12×高さ5cm、480g
●お召し上がり期限：お渡し日の翌日
商品をお受取り時にご確認ください。

電子レンジで温めていただく商品です。

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿
写真の盛り付け皿は、直径約22cmです。

クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）2

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考
参考

    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

※添え野菜は含まれておりません。

サクッ、ホカホカ。サクッ、ホカホカ。
湯気までも湯気までも
ごちそう。ごちそう。

0707 0808

クリスマス限定メニュー



隠し味に醤油を加えて、ふっくら隠し味に醤油を加えて、ふっくら
ジューシーに焼き上げた一品。ジューシーに焼き上げた一品。

桜島どりの桜島どりの
もも肉ローストもも肉ロースト

1個1個│￥1,2961,296（税込）（税込）

●サイズ（約）：縦20×横27×高さ5cm
●お召し上がり期限：お渡し日の当日

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿
写真の盛り付け皿は、直径約28cm

です。
※予約の詳細はp.31・
p.32をご覧ください。
※この商品は、一部店
舗を除き、店頭販売を
行います。
※一部予約不可店舗がございます。　　
p.33をご覧ください。

クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）5

芳醇なチーズと甘い果実、芳醇なチーズと甘い果実、
ナッツ類が織り成す大人の味覚。ナッツ類が織り成す大人の味覚。

    林檎とゴルゴンゾーラの林檎とゴルゴンゾーラの
キッシュキッシュ

1個1個│￥2 , 3002 , 300（税込）（税込）│4 人前人前

●サイズ・重量（約）：直径12×高さ5cm、380g
●お召し上がり期限：お渡し日の翌日

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

6 クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿
写真の盛り付け皿は、直径約25cmです。

電子レンジで温めていただく商品です。

たっぷり海の幸の
スペシャルサラダ
（200g）

北海道産生ハムとルッコラの
華やかサラダ（200g）

［シャルドネビネガードレッシング付き］ 

 桜島どりの
もも肉ロースト
（2個）

トリュフ香る 牛肉のグリル
霜降りひらたけ添え

（200g）

［セット内容］ 子どもから大人まで楽しめる、子どもから大人まで楽しめる、
クリスマスの人気商品の詰め合わせ。クリスマスの人気商品の詰め合わせ。

Xmas RF1オールスターセットXmas RF1オールスターセット

1セット1セット│￥6 ,9006 ,900（税込）（税込）│2 ～ 3人前人前

●サイズ・重量（約）：横29×高さ33×奥行24cm、1400g（保
冷バッグ・容器込）
●お召し上がり期限：お渡し日の当日

クリスマス期間お渡し日
12/23（金）～25（日）4

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿
写真の盛り付け皿は、左手

前直径約9cm、手前中央約17×
27cm、左奥約27×17cm、右奥直
径約27cmです。

一部、電子レンジで
温めていただく商品です。

※オリジナル
保冷バッグに入れて
お渡しします。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。
※一部予約不可店舗がございます。p.33をご覧ください。

電子レンジで温めていただく商品です。

参考

参考

参考

※添え野菜は含まれておりません。※写真の盛り付けは2個分です。

※パンは含まれておりません。

メインディッシュは、メインディッシュは、
みんなの顔を輝かせる。みんなの顔を輝かせる。

0909 1010

クリスマス限定メニュー



check !check ! check !check !

右写真の掲載商品 

みずみずしい野菜 &グリル野菜付きみずみずしい野菜 &グリル野菜付き
プライムビーフのローストビーフプライムビーフのローストビーフーー p.13・p.14

　　　海の幸のパエリア海の幸のパエリアーー p.16

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）1717クリスマス期間のお渡し日

12/23（金）～25（日）7

今年も一年、駆け抜けたから。今年も一年、駆け抜けたから。

来年も、また頑張りたいから。クリスマスに、新年に。来年も、また頑張りたいから。クリスマスに、新年に。

この季節は、誰かと分かちあいたくなる。この季節は、誰かと分かちあいたくなる。

おいしいものを並べて、グラスをかわして、おいしいものを並べて、グラスをかわして、

気の置けない時間が、気の置けない時間が、

新しい自分を連れてきてくれる。新しい自分を連れてきてくれる。

分かちあいたい、くつろぎ時間。分かちあいたい、くつろぎ時間。

迎春迎春：      ：      2 0 2 2年2 02 2年 12月18日12月18日（日）まで（日）まで

クリスマスクリスマス：202 2年202 2年 12月17日12月17日（土）まで（土）まで

クリスマス・迎春共通メニューは、期間によって、商品番号が異なります。
予約時は、商品名と合わせて商品番号をご確認ください。

WEB、店頭、電話の異なる予約方法でも、すべて共通の商品番号です。

WEBでの予約がオススメです！WEBでの予約がオススメです！

予約サイトはこちらから予約サイトはこちらから

予約承り期間予約承り期間

XMASXMAS  &  NEW YEARNEW YEAR
MENUMENU

クリスマス・迎春 共通メニュークリスマス・迎春 共通メニュー

クリスマスクリスマス 迎春迎春

予約の際は商品名の下にある番号を確認。予約の際は商品名の下にある番号を確認。

本誌掲載の写真に加え、WEB限定の写真をご覧いただけます。
予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

12121111



※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

ご自宅で仕上げていただく商品です。

●サイズ・重量（約）：縦17×横32×高さ11cm、1180g（箱込）
●お召し上がり期限：お渡し日の翌々日
［セット内容］ プライムビーフのローストビーフ 400ｇ/グリル野菜＆オリーブ/トリュ
フ風味ポテト/赤ワインソース/葉野菜/クルトン/マイルドシーザードレッシング

［メインとして：p.13］
ローストビーフを厚めに
スライスし、
付け合わせと
赤ワインソースで。

［サラダとして：p.14左］
ローストビーフを
薄くスライスし、
カットした葉野菜と
合わせて。

アメリカンビーフの最高等級“プライムビーフ”を、2つのアレンジで、作って楽しめるセット。アメリカンビーフの最高等級“プライムビーフ”を、2つのアレンジで、作って楽しめるセット。

みずみずしい野菜 &グリル野菜付き みずみずしい野菜 &グリル野菜付き 
プライムビーフのローストビーフプライムビーフのローストビーフ

1パック1パック│￥8 ,6408 ,640（税込）（税込）│3 ～ 4 人前人前
7 1717

［ご用意いただくもの］ 鍋（湯煎用※付け合わせ等に使用）/包丁
 写真の盛り付け皿は、p.13の長皿約21×35cm、p.14の丸皿直径約28cmです。

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

参考

メインとサラダ、2種の味わい、メインとサラダ、2種の味わい、
ローストビーフの楽しみ方。ローストビーフの楽しみ方。

取り分けて、取り分けて、
食べるそばから笑顔になる。食べるそばから笑顔になる。

1313 1414

クリスマス 迎春 共通メニュー



食卓をにぎわす、鮮度と彩りと温かみ。食卓をにぎわす、鮮度と彩りと温かみ。

黒胡椒やハーブ香る自家製ハムに、トリュフ風味のホワイトアスパラ、カリフラワーをあわせて。黒胡椒やハーブ香る自家製ハムに、トリュフ風味のホワイトアスパラ、カリフラワーをあわせて。

2種類の自家製ハムとホワイトアスパラのシーザーサラダ2種類の自家製ハムとホワイトアスパラのシーザーサラダ

1パック1パック│￥3 ,9903 ,990（税込）（税込）│2～ 3人前人前

●サイズ・重量（約）：縦17×横32×高さ11cm、600g（箱込）
●お召し上がり期限：お渡し日の翌々日
［セット内容］ 葉野菜/黒胡椒ハム 45g /ハーブ風味ハム 45g /トリュフ風味の
ホワイトアスパラ&カリフラワー/ハーブクルトン/パルミジャーノ・レッジャーノ/マ
イルドシーザードレッシング/半熟卵  ※ハムは、兵庫県の自社工場で製造しています。

ご自宅で仕上げていただく商品です。

8

［ご用意いただくもの］ 包丁
 写真の盛り付け皿は、直径約30cm
です。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考

1818  迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

※米やパセリ、レモンは含まれておりません。

6 種の魚介を堪能。お肉やあさり出汁の旨みと、スパイスの効いたトマトソースが好相性。6種の魚介を堪能。お肉やあさり出汁の旨みと、スパイスの効いたトマトソースが好相性。

海の幸のパエリア海の幸のパエリア

1パック1パック│￥3 , 5703 , 570（税込）（税込）│3 ～ 4 人前人前

●サイズ・重量（約）：縦21×横26×厚み5cm、800g（保冷袋込）
●お召し上がり期限：お渡し日の翌日
［セット内容］ 炊き込み用のスープ/野菜＆スパイス入りトマトソース/ムール貝
＆あさり/ソフトシェルシュリンプ＆3種魚介（帆立・タコ・イカ）

ご自宅で仕上げていただく商品です。

9

［ご用意いただくもの］ 米2合/炊飯器/鍋（湯
煎用）

写真のパエリアパンは、直径約26cm
です。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考

1919  迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

1515 1616

クリスマス 迎春 共通メニュー



陶磁器製
ココット入り

旨みのあるソースと甘酸っぱい果実の旨みのあるソースと甘酸っぱい果実の
ジュレで、魚介と旬の野菜を堪能。ジュレで、魚介と旬の野菜を堪能。

スモークサーモン・タコ・スモークサーモン・タコ・
帆立のカルパッチョ風サラダ帆立のカルパッチョ風サラダ

豚肉の旨みをギュッと凝縮。豚肉の旨みをギュッと凝縮。
クルミの食感がアクセント。クルミの食感がアクセント。

パテ・ド・カンパーニュパテ・ド・カンパーニュ

5種類の魚介と、野菜の旨みが5 種類の魚介と、野菜の旨みが
凝縮されたお鍋。最後はリゾットとしても。凝縮されたお鍋。最後はリゾットとしても。

集いの食卓に集いの食卓に
ブイヤベース鍋セットブイヤベース鍋セット

1パック1パック│￥3 ,9903 ,990（税込）（税込）│2～3人前人前
1個1個│￥3 ,2403 ,240（税込）（税込）│3～ 4 人前人前

●サイズ・重量（約）：縦17×横32×高さ11cm、720g
（箱込）
●お召し上がり期限：お渡し日の翌日
［セット内容］ 葉野菜（エンダイブ）/スモークサーモ
ン・タコ・帆立マリネ 230g /根菜 /フランボワーズ
ジュレ/レモンクリームソース ガーリック風味

● サイズ・重量（約）：縦10×横17×高さ5cm、
250g（内容量）750g（容器込）
●お召し上がり期限：お渡し日含む4日
商品をお受取り時にご確認ください。

●サイズ・重量（約）：縦17×横32×高さ11cm、1300g（箱込）
●お召し上がり期限：クリスマス期間 12/28（水）
　　　　　　　　　 迎春期間 1/3（火）
［セット内容］ 貝類（ムール貝 4個・あさり 4個）/魚介類（海
老 3尾・的鯛  3個・赤魚 4個）/じゃがいも/スープベース/
サフランライス/ナチュラルチーズ

1010
1212 クリスマス期間のお渡し日

12/23（金）～25（日）

ご自宅で仕上げて
いただく商品です。

1セット1セット│￥4 ,9504 , 950（税込）（税込）│2～3人前人前
    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）

2020
2222

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）2121

フランス産合鴨とコク深いレバーのフランス産合鴨とコク深いレバーの
濃厚でとろけるくちどけを楽しんで。濃厚でとろけるくちどけを楽しんで。

テリーヌ・ド・カナールテリーヌ・ド・カナール

1個1個│￥3 ,6803 ,680（税込）（税込）│3～ 4 人前人前

● サイズ・重量（約）：縦10×横17×高さ5cm、
260g（内容量）760g（容器込）
●お召し上がり期限：お渡し日含む4日
商品をお受取り時にご確認ください。

1313 クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）23231111

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）

写真の盛り付け皿
は、直径約31cmです。

［ご用意いただくもの］ 鍋 
写真の鍋は、直径約23cmです。

ご自宅で仕上げていただく商品です。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

写真のカッティングボードは、約30×14cm
です。

写真の盛り付け皿は、約21×30cmです。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考

参考

参考

参考

※パンやハーブは含まれておりません。

※ハーブは含まれておりません。

陶磁器製
ココット入り
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仔牛肉を煮込んだなめらかソースを仔牛肉を煮込んだなめらかソースを
ライスに絡めて。ライスに絡めて。

仔牛の白ワイン煮込み仔牛の白ワイン煮込み
バターライス添えバターライス添え

1パックパック│￥1,6201,620（税込）（税込）│1 人前人前

● サイズ・重量（約）：縦15×横12×奥行4cm、
210g（袋込）
※肉の個数は大きさによって異なります。
●お召し上がり期限：お渡し日含む7日
商品をお受取り時にご確認ください。

湯煎が必要な商品です。

コクと深みのある牛タンを、コクと深みのある牛タンを、
まろやかポテトが美味しいドフィノワと共に。まろやかポテトが美味しいドフィノワと共に。

牛タンの赤ワイン煮込み 牛タンの赤ワイン煮込み 
ドフィノワ添えドフィノワ添え

● サイズ・重量（約）：縦15×横12×奥行4cm、
180ｇ（袋込）
※肉の個数は大きさによって異なります。
●お召し上がり期限：お渡し日含む7日
商品をお受取り時にご確認ください。

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）2424

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）1414

1パックパック│￥2 ,1602 ,160（税込）（税込）│1 人前人前

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）2525

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）1515

お肉の旨みと風味豊かなソースの濃厚な味わい。生クリーム仕立てのキノコがマッチ。お肉の旨みと風味豊かなソースの濃厚な味わい。生クリーム仕立てのキノコがマッチ。

黒毛和牛の赤ワイン煮込み ポテトとキノコのフリカッセ添え黒毛和牛の赤ワイン煮込み ポテトとキノコのフリカッセ添え

1パックパック│￥2 ,4002 ,400（税込）（税込）│1 人前人前
●サイズ・重量（約）：縦15×横12×奥行4cm、180ｇ（袋込）
※肉の個数は大きさによって異なります。
●お召し上がり期限：お渡し日含む7日
商品をお受取り時にご確認ください。

 迎春期間のお渡し日
12/30（金）・31（土）2626

クリスマス期間のお渡し日
12/23（金）～25（日）1616

写真の盛り付け皿は、直径約31cm
です。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

湯煎が必要な商品です。

写真の盛り付け皿は、直径約23cm
です。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

湯煎が必要な商品です。

写真の盛り付け皿は、直径約21cmです。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考

参考

参考

    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

        オンラインショップでも取り扱いしております。オンラインショップでも取り扱いしております。

グラスを傾け、グラスを傾け、
味わい深さに酔いしれる。味わい深さに酔いしれる。

1919 2020
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 NEW YEAR NEW YEAR
            MENUMENU

迎春限定メニュー迎春限定メニュー

右写真の掲載商品

RF1グランアソートRF1グランアソートーー p.23・p.24
スモークサーモン・タコ・帆立のカルパッチョ風サラダスモークサーモン・タコ・帆立のカルパッチョ風サラダーー p.17

新しい年の空気が、すっきりと心地よいのはなぜだろう。新しい年の空気が、すっきりと心地よいのはなぜだろう。

 ホッとする顔ぶれが集まって、「おめでとう」と声をかけあう嬉しさ。 ホッとする顔ぶれが集まって、「おめでとう」と声をかけあう嬉しさ。

お祝いの食を口にするたび、今年もよい年に、と想いがあふれる。お祝いの食を口にするたび、今年もよい年に、と想いがあふれる。

福を囲んで、迎える新年。福を囲んで、迎える新年。

予約の際は商品名の下にある番号を確認。予約の際は商品名の下にある番号を確認。

2 02 2年2 02 2年 12月18日12月18日（日）まで（日）まで

 予約時は、商品名と合わせて商品番号をご確認ください。
WEB、店頭、電話の異なる予約方法でも、すべて共通の商品番号です。

予約承り期間予約承り期間

check !check !  迎春期間お渡し日
12/30（金）・31（土）2727

本誌掲載の写真に加え、WEB限定の写真をご覧いただけます。
予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

WEBでの予約がオススメです！WEBでの予約がオススメです！

予約サイトはこちらから予約サイトはこちらから

2121 2222



（上段）
①和牛と3種野菜の八幡巻き バルサミコソース　
②フランス製造マロングラッセと安納芋の栗きんとん
③まるずわいがにと根菜のはちみつ甘酢 いくら添え
④黒豆とナッツ＆ドライフルーツのコンディマン　
⑤フランス産フォアグラのフラン
　カカオの香りとフランボワーズ　

⑥ピーカンナッツとピスタチオの
　はちみつ田作り　
⑦スペイン産ハモン・セラーノと金柑の
　ホワイトバルサミコマリネ クランベリー添え
⑧ジャンボン・ペルシエ
⑨ラム酒の風味広がるラムレーズンと
　クリームチーズで食べる伊達巻

（下段）
①ソフトシェルシュリンプのグリル
②ルチャーナ風イカの煮込み
③ニシンのオレンジマリネ
④スモークサーモンとムースのフリヴォリテ
⑤２種オリーブのガーリックレモンマリネ
⑥パン・デピス（フランスの伝統的なお菓子）
⑦コンテチーズ
⑧メンブリージョ（西洋カリンの固形ジャム）
⑨ギンディージャ（とうがらしのピクルス）
⑩黒毛和牛のローストビーフ デュカ添え
⑪鴨「マグレ・ド・カナール」の生ハムとドライ市田柿
⑫レーズンとクルミの松風焼き
⑬北海道三野農園産ビーツとリンゴの赤ワインヴィネグレット
⑭淡路島産黄かぶのスパイスピクルス
⑮北海道三野農園産根セロリのレムラード
⑯カラフル人参のピクルス

※オリジナル保冷バッグに
入れてお渡しします。

盛り付け済みの商品です。

アール・エフ・ワンならではのおせちは、縁起のよさにもこだわった、アール・エフ・ワンならではのおせちは、縁起のよさにもこだわった、
おいしさの詰め合わせ。お重そのままで、新年の食卓を華やかに。おいしさの詰め合わせ。お重そのままで、新年の食卓を華やかに。

RF1グランアソートRF1グランアソート

1パック1パック│￥23 , 50023 , 500（税込）（税込）│2 人前人前

●サイズ・重量（約）：縦20×横20×高さ13cm、1770g（容器込）
●お召し上がり期限：1/1（日・祝）

2727  迎春期間お渡し日
12/30（金）・31（土）

1 2 3

4 5 6

7 8 9
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※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

おいしく、おいしく、
縁起よく、縁起よく、
新しい新しい
年始め。年始め。
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・ 熊本県産あか毛和牛のローストビーフと加熱した旨み野菜のサラダ マデラソース ［ロースト
　ビーフ 200g /人参のグラッセ/ペコロスのアグロドルチェ/マッシュポテト/葉野菜/マデラソース］
・ オマール海老のサラダ レムラード添え ［オマール海老 2尾/レムラード/ルビーグレープフルー
　ツのホワイトバルサミコ/トマトとハーブのクリーミーソース/赤色のカラフル根菜のマリネ/黄
　色のカラフル根菜のマリネ/葉野菜/オレンジ＆レモンドレッシング］
・ ブイヤベース ［貝類（ムール貝 4個・あさり 4個）/魚介類（海老 3尾・的鯛 3個・赤魚 4個）/
　じゃがいも/スープベース］
・ レギューム・ア・ラ･グレック(ギリシャ風ピクルス）
・ 林檎とゴルゴンゾーラのラザニア(メープルソース付き）

※店頭では、
肩かけの保冷バッグに
入れてお渡しします。

あか毛和牛やオマール海老、こだわり野菜を盛り込んだあか毛和牛やオマール海老、こだわり野菜を盛り込んだ
２種類のサラダを堪能できる、見た目も華やかな詰め合わせ。２種類のサラダを堪能できる、見た目も華やかな詰め合わせ。

RF1スペシャリティRF1スペシャリティ

1セット1セット│￥29,90029,900（税込）（税込）│3～4 人前人前│       オンラインショップでも取り扱いしております。オンラインショップでも取り扱いしております。

●サイズ・重量（約）：横37×高さ37×奥行17cm、3700g（保冷バッグ・箱込）
●お召し上がり期限：最短1/2（月） ※詳細は各パックに記載の期限をご確認ください。

2828  迎春期間お渡し日
12/30（金）・31（土）

ご自宅で仕上げていただく商品です。

［ご用意いただくもの］ 鍋（湯煎用、ブイヤベース用）/電子レンジ/耐熱皿/包丁/調理用ハサミ
　　　写真の盛り付け皿は、左手前約24×34cm、中央直径約31cm、右手前直径約13cm、右奥
約25×14cm、左奥直径約23cmです。

　　　　　※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

［セット内容］ 

参考

祝いの集いを、華やかに盛り上げる。祝いの集いを、華やかに盛り上げる。

2525 2626
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・ 和牛のビーフロール
・ 海老のハーブグリル
・ 合鴨のロースト 150g
・ パテ・ド・カンパーニュ 100g
・ グリーンオリーブ
・ パーナ貝の燻製ガーリックオイル
・ ドライフルーツとナッツのコンディマン
・ チーズ（ベルネージュ）

一部、切り分けていただく商品です。
※店頭では、

オリジナル保冷バッグに
入れてお渡しします。

縁起のよさにもこだわったオードブルは、年末年始の家族の集いや、おせちの代わりにも。縁起のよさにもこだわったオードブルは、年末年始の家族の集いや、おせちの代わりにも。

RF1迎春オードブルRF1迎春オードブル

1セット1セット│￥10,80010,800（税込）（税込）│2～3人前人前│       オンラインショップでも取り扱いしております。オンラインショップでも取り扱いしております。

●サイズ・重量（約）：縦17×横32×高さ11cm、1160g（箱込）
●お召し上がり期限：最短1/3（火） 
※詳細は各パックに記載の期限をご確認ください。

2929  迎春期間お渡し日
12/30（金）・31（土）

 写真の盛り付け皿は、約20×50cmです。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

[セット内容] 

参考

※飾り野菜は含まれておりません。

自分スタイルで飾る、おめでたいテーブル。自分スタイルで飾る、おめでたいテーブル。

2727 2828
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※p.29「迎春 美味十五楽膳」は
オリジナル保冷バッグに
入れてお渡しします。

迎春 美味十五楽膳迎春 美味十五楽膳

年末年始の食卓を彩る、15種のバラエティ豊かな味わいを二段重に。年末年始の食卓を彩る、15種のバラエティ豊かな味わいを二段重に。

甘辛いたれと粒マスタードソース、甘辛いたれと粒マスタードソース、
２つの味わいをお好みで。２つの味わいをお好みで。

融合自慢の旨み焼豚  2 種のソース添え融合自慢の旨み焼豚  2 種のソース添え

1パック1パック│￥10 ,00010 ,000（税込）（税込）│3～4 人前人前

1パック1パック│￥3 , 5003 , 500（税込）（税込）│2 ～ 3人前人前

●サイズ・重量（約）：縦21×横21×高さ11cm、
1250g（容器込）
●お召し上がり期限：1/1（日・祝） 

●サイズ・重量（約）：縦14×横14×高さ7㎝、400g(箱込 )
●お召し上がり期限：1/3（火）
［セット内容］ 融合自慢の旨み焼豚 260g /焼豚用たれ/粒マスタードソース

［セット内容］  壱の重：大きな海老のチリソース/帆立の蟹あんかけ/ロー
ストビーフ マデラトウチソース/焼き野菜の旨塩仕立て 弐の重：海老
のマンゴーマヨネーズ/柔らかロースの黒酢酢豚/緑野菜の旨塩ソース/
聖護院かぶらの柚子香味 ズワイ蟹添え/くらげと蒸し鶏の葱生姜和え/
ナッツの砂糖がらめ/泡菜～中華風ピクルス～/どんこ椎茸とごぼうのオ
イスターソース風味/栗の甘露煮/丹波黒 黒豆/合鴨のロースト

 迎春期間お渡し日
12/31（土）のみ

 迎春期間お渡し日
12/29（木）～31（土）

3030

3131

盛り付け済みの商品です。一部、電子レンジで温めていただく商品です。

ご自宅で仕上げていただく商品です。

［ご用意いただくもの］ 耐熱皿

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。
※一部店舗では、店頭販売を行う予定がございます。

［ご用意いただくもの］ 電子レンジ/耐熱皿 /包丁
 写真の盛り付け皿は、直径約23cmです。

※予約の詳細はp.31・p.32をご覧ください。

参考

び  み  じ  ゅ  う  ご  が  く  ぜ  んび  み  じ  ゅ  う  ご  が  く  ぜ  ん

※添え野菜は含まれておりません。

親しい集いに、親しい集いに、
美味を美味を
重ねる。重ねる。

    オンラインショップでも取り扱いしております。    オンラインショップでも取り扱いしております。

2929 3030
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【宮城県】
藤崎本店
仙台三越店
エスパル仙台店

【福島県】
エスパル福島店

【栃木県】
福田屋インターパーク店
福田屋宇都宮店

【群馬県】
髙島屋高崎店

【埼玉県】
伊勢丹浦和店
エキュート大宮店
そごう大宮店
髙島屋大宮店
丸広百貨店川越店
西武所沢店

【千葉県】
そごう千葉店
シャポー市川店
東武百貨店 船橋店
髙島屋柏店
タカシマヤフードメゾンおおたかの森店
アトレ新浦安店

【東京都】
グランスタ東京店

大丸東京店
松屋銀座店
銀座三越店
髙島屋日本橋店 
日本橋三越本店
エキュート品川店
伊勢丹新宿店
ルミネ新宿店
小田急百貨店新宿店
京王新宿店
松屋浅草店
松坂屋上野店
エキュート上野店
阪急百貨店 大井食品館店
髙島屋玉川店
成城コルティ店

アトレ恵比寿店
渋谷 東急フードショー店
東急フードショーエッジ店

髙島屋新宿店
NEWoMan 新宿店
渋谷ヒカリエ ShinQs 東横のれん街店
ルミネ荻窪店
東武百貨店 池袋店
西武池袋本店
エキュート赤羽店
ルミネ北千住店
セレオ八王子店
エキュート立川店
ルミネ立川店
髙島屋立川店
伊勢丹立川店
アトレ吉祥寺店
小田急町田店 
国分寺マルイ店
ららぽーと豊洲店 ※1※1

【神奈川県】
そごう横浜店
髙島屋横浜店
タカシマヤフードメゾン新横浜店
日吉東急フードショー店
京急上大岡店
青葉台東急フードショー店
たまプラーザ東急フードショー店
都筑阪急店
アトレ川崎店
ラゾーナ川崎プラザ店
武蔵小杉 東急フードショースライス店
新百合ヶ丘エルミロード店
大船ルミネウィング店
テラスモール湘南店
さいか屋藤沢店
小田急百貨店ふじさわ店
本厚木ミロード店
マルイファミリー海老名店

【新潟県】
新潟伊勢丹店

【富山県】
富山大和店

【石川県】
香林坊大和店

【岐阜県】
髙島屋岐阜店

【静岡県】
松坂屋静岡店
遠鉄百貨店

【愛知県】
松坂屋名古屋店
星ヶ丘三越店
ドンク＆RF1 高岳店 ※1※2※1※2
ジェイアール名古屋タカシマヤ店
名鉄百貨店本店
名古屋栄三越店

【三重県】
近鉄四日市店

【滋賀県】
近鉄草津店

【京都府】
ジェイアール京都伊勢丹店
大丸京都店
髙島屋京都店
髙島屋洛西店

【大阪府】
近鉄あべのハルカス店
近鉄上本町店
阪急うめだ本店
阪神梅田本店
大丸梅田店
大丸心斎橋店
髙島屋大阪店
髙島屋堺店
髙島屋泉北店
千里阪急店
高槻阪急店
近鉄東大阪店
天王寺ミオ店

【兵庫県】
神戸阪急店
大丸神戸店
山陽百貨店
西宮阪急店
大丸芦屋店
宝塚阪急店

川西阪急店

【奈良県】
近鉄奈良店
近鉄橿原店
近鉄生駒店

【和歌山県】
近鉄和歌山店

【岡山県】
天満屋岡山本店
髙島屋岡山店
天満屋倉敷店

【広島県】
そごう広島店
広島三越店
福屋八丁堀本店
福屋広島駅前店
天満屋福山店

【山口県】
大丸下関店

【徳島県】
アミコ徳島店

【香川県】
高松三越店

【愛媛県】
いよてつ髙島屋店

【福岡県】
井筒屋小倉店
博多阪急店
大丸福岡天神店
福岡三越店
岩田屋本店

【長崎県】
長崎浜屋店
佐世保玉屋店

【熊本県】
鶴屋百貨店

【大分県】
トキハ本店

【宮崎県】
宮崎山形屋店

【鹿児島県】
山形屋鹿児島店

本カタログ掲載商品は、本カタログ掲載商品は、
以下のアール・エフ・ワン各店で予約を承ります。以下のアール・エフ・ワン各店で予約を承ります。

※1※1 p.09「Xmas RF1 オールスターセット」は「グランスタ東京店（1F RF1 SALAD MEAL）」、「ららぽーと豊洲店」、「ドンク&RF1 高岳店」では取り扱い
ございません。※2※2 p.10「桜島どりのもも肉ロースト」は「グランスタ東京店（1F RF1 SALAD MEAL）」、「ドンク&RF1 高岳店」では取り扱いございません。 

（渋谷スクランブルスクエア内 B2F）

（B1F  アール・エフ・ワン、
 1F RF1 SALAD MEAL ※1 ※2※1※2）
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